
●焼き鳥とねぎのテリーヌ
　季節野菜のマリネ添え
●春野菜とベーコンの
　クリームスパゲティー
●赤魚のポワレとミニ帆立のソテー
　茸入り和風バターソース
●ポークのロースト温野菜添え
　ローリエソース
●シーフードピラフ
●本日のデザート

●サーモンのムース巻き
　有機野菜のサラダ添え
●パテドカンパーニュと生ハム
　コンソメゼリー添え
●本日のポタージュスープ
●舌平目と小海老の
　バプールフライレギューム添え
　カルディナールソース
●牛ロース肉のグリル温野菜添え
　マルサラソース
●ジャンバラヤ
●本日のデザート

●マリネサーモンと帆立貝のロール海藻添え
　ラヴィコットソース
●小さなフォアグラのテリーヌ
　ドライフルーツ添え
●本日のポタージュスープ
●真鯛と海老のポワレ
　カルディナールソース
●牛フィレ肉のグリル温野菜添え
　マデラソース
●パエリア
●本日のデザート

14品13品

6品 7品 7品

14品
●魚介類のトマト風味マリネと
　スモークサーモン
●イタリアンソーセージと
　チキンオレンジ風味マリネ
●ブルスケッタとオードブルチーズ
●春野菜のサラダ
●ミックスサンドイッチ
●鰆のポワレ
　ライム風味バターソース
●赤魚とミニホタテのバプール
　バンブランソース
●チキンのグリル　プラムソース
●ポークのロースト温野菜添え
　レホールソース
●春野菜のショートパスタ
●自家製カレーライス
●本日のピザ
●フルーツカクテルと
　デザート盛り合わせ

●サーモンの香草マリネと
　ニシンのマリネ2種盛り合わせ
●魚のテリーヌと鱈のブランダード
　盛り合わせ
●豚肉のリエットとトントロスモーク
　コンソメゼリー添え
●イタリアンソーセージと
　オードブルチーズ　ポテトサラダ添え
●春野菜のサラダ
●サンドイッチ盛り合わせ
●鰆のパン粉焼きとミニ帆立のソテー
　サルサソース
●スズキと野菜のグリル
　バルサミコとオリーブオイルのソース
●鴨腿肉のムース巻きと若鶏胸肉の
　ローズマリー風味　マデラソース
●牛ロース肉のエギュエット温野菜添え
　赤ワインソース
●筍と茸のクリームパスタ
●本日のピザ
●ジャンバラヤ
●季節のフルーツとデザート盛り合わせ

2,500

［20名様より承ります］

［４名様より承ります］

Spring Party PlanSpring Party PlanSpring Party Plan

春のパーティープラン
旬の香りを感じる

2019.3.1    to 5.31FRI FRI

●鯛のソミュールマリネと
　タコのカルパッチョ　サラダ添え
●クリームチーズのテリーヌと
　サーモンのムース巻き　春野菜添え
●パテドカンパーニュと
　小さなフォアグラのテリーヌ
●一口オードブル盛り合わせ
●トマト、マッシュルーム、クレソンのサラダ
●サンドイッチ盛り合わせ
●スズキと帆立貝の香草ロースト
　レモン風味のソース
●舌平目とズワイ蟹の
　バプールサフランソース
●仔牛腿肉の煮込みヌイユ添え
　ポルト酒風味
●牛フィレ肉のグリル温野菜添え
　ポアブルソース
●カラスミと菜の花のクリームパスタ
●本日のピザ
●小海老のピラフ
●季節のフルーツとデザート盛り合わせ

1,800


