
2021.11.1 mon to 2022.2.28 mon

チサンホテル浜松町

忘・新年会パーティープラン

Winter Party Plan

There is  a delicious 
winter party
CHISUN HOTEL SPECIAL 
FEATURES

2024.11.1（Fri） to 2025. 2.28（Fri）

●フリードリンク付き（コーヒー、紅茶、ウーロン茶、オレンジジュース）

●月の前半、後半で料理内容を一部切り替えさせていただきます。お楽しみください。

お一人様 1 , 6006００6６円（税込）

営業時間11: 3 0 ～14 : 0 0  土日祝除く

2026.3.1 Sun to  2026.10.31Sat

パーティープラン



monmon

ご宴会20名様毎に、ランチ無料
券を５枚プレゼントさせていた
だきます。

各プランとも、宴会ご利用時間は２時間制
となっておりますが、３０分延長の２時間半
にてお楽しみいただけます。

ご宴会20 名様毎に、1 名様分の
飲食費（料理+ 飲み放題）を無料と
させていただきます。

1 2 3

お一人様 4,500円（税込）コース/14品 お一人様 5,500円（税込）コース/14品 お一人様 6,500円（税込）コース/14品

お一人様 4,500円（税込）コース/6品 お一人様 5,500円（税込）コース/7品 お一人様 6,500円（税込）コース/7品

2,500 円コース

3,000 円コース

￥27,500～

￥49,500～

●季節野菜と魚介類のマリネ

●モルタデラハムとカマンベールチーズ

●サーモンマリネ レモン風味 有機野菜サラダ添え

●チキンハーブテリーヌのブルスケッタ

●季節野菜のサラダ

●サンドウィッチ盛り合わせ

●白身魚のポアレ 焦がしバターソース

●サーモンのムニエル バジルとアメリカンソース

●チキンソテー 山椒風味の和風ソース

●ポークのロースト 温野菜添え

デミグラスソース

●ボンゴレロッソ 大葉風味

●自家製カレーライス

●本日のピザ

●フルーツカクテルとケーキ盛り合わせ

●モルタデラハムと海老のテリーヌ

有機野菜サラダ添え

●ヤリ烏賊のジェノベーゼパスタ

●白身魚のポアレとムール貝のソテー

柚子クリームソース

●ポークのパン粉焼き温野菜添え

赤ワインソース

●チキンのピラフ ジャンバラヤ風

●本日のケーキ

●備長マグロと平目の炙り ラビゴットソース

カラスミ風味

●生ハムとチキンハーブのテリーヌ

有機野菜サラダ添え

●ミートソースパスタ ルッコラとセミドライトマト

●メバルのポアレ 小海老添え アメリカンソース

●牛ロースのロースト 温野菜添え デミグラスソース

●アサリと紅鮭のピラフ

●本日のケーキ

●ポークのテリーヌと鴨スモークハムの盛り合わせ

●自家製サーモンマリネとキャビア

季節野菜添え オレンジ風味

●烏賊スミのパスタ 大葉風味

●鮮魚のポアレと赤海老のソテー

トマトサルサとバルサミコソース

●牛ロースのグリル ハッシュドポテトと

ロールキャベツ添え粒マスタードソース

●シーフードパエリア

●本日のケーキ

●シーフードのマリネ香草風味 クスクスとトマト添え

●サーモンマリネと海老とほうれん草テリーヌ

ムスクランサラダ添え

●イタリアンハムの盛り合わせ オレンジ風味

●オードブルチーズ コルニッション添え

●季節野菜のサラダ

●サンドウィッチ盛り合わせ

●赤魚のポアレ 柑橘風味のバルサミコソース

●サーモンムニエルとムール貝 カレークリームソース

●大山鶏のグリル 柚子胡椒風味の照り焼きソース

●牛ロースのグリル 粒マスタードソース ポテト添え

●つぶ貝と茸のアラビアータパスタ

●自家製ハッシュドビーフ

●本日のピザ

●季節のフルーツとケーキ盛り合わせ

●パテドカンパーニュとトリュフテリーヌ盛り合わせ

●真鯛とサーモンのカルパッチョ ムスクランサラダ添え

●自家製キッシュとカナッペ盛り合わせ

●ズワイ蟹のポテトサラダカラスミ風味

サーモンマリネ添え

●季節野菜のサラダ 生ハム添え

●サンドウィッチ盛り合わせ

●本日の鮮魚のポアレと蟹のフリット 甘海老のソース

●サーモンとほうれん草のグラタン仕立て 味噌風味

●仔羊と鴨のローストビガラードソース

●牛ロースのグリル 赤ワインソース温野菜添え

●茸のクリームパスタ トリュフ風味

●シーフードパエリア

●本日のピザ

●季節のフルーツとケーキ盛り合わせ

●寿司桶（10人前）1台 ¥13,000

●茶そば（1人前）¥500

●やきそば（10人前）1台 ¥5,000

●ローストビーフ（1人前）¥1,000（30名以上）

●天ぷら盛り合わせ（5人前）¥5,000

●浦霞冷酒（四合）¥3,000

●菊正宗熱燗（一合）¥600

●スパークリングワイン¥3,500

●サワー各種 ￥５００

(レモン、グレープフルーツ、梅)

●コンパニオン（洋装・和装など）2時間1名あたり¥25,100～

●吊看板 ¥27,500～

●立看板 ¥49,500～

●卓上花 ¥5,500～

●投入（壷花）¥33,000～

●花束 ¥6,300～

2026.3.1（Sun） to 2026. 10.31（Sat）


