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ご宴会10名様毎に、ランチ無料
券を５枚プレゼントさせていた
だきます。

通常プロジェクター代16,500円・スクリーン
代3,300円の使用料が発生しますが、こちら
の特典をお選びいただいたお客様には特別に
無料にてご提供させて頂きます。

ご宴会20名様毎に、1名様分の飲食
費を無料とさせて頂きます。

1 2 3

お一人様 4,000円（税込）コース/13品 お一人様 5,000円（税込）コース/14品 お一人様 6,000円（税込）コース/14品

お一人様 4,000円（税込）コース/6品 お一人様 5,000円（税込）コース/7品 お一人様 6,000円（税込）コース/7品

2,000 円コース

2,500 円コース

忘・新年会パーティープラン
2022.11.1 tue to 2023.2.28 tue

●魚介類と季節野菜のトマトマリネと

スモークサーモン

●イタリアンソーセージ

●ブルスケッタとオードブルチーズ

●季節のサラダ

●ミックスサンドイッチ

●舌平目のブレゼ ロゼワインの香り

●白身魚のグリル ケッパーソース

●鶏腿肉の軽い煮込みプロヴァンス風

●ポークのロースト温野菜添え

マデラクリームソース

●生ハム入りペペロンチーノ

●本日のピザ

●自家製カレーライス

●フルーツカクテルとデザート盛り合わせ

●サーモンのグラブラックスと季節野菜と

小海老のマリネ

●自家製魚のテリーヌとチーズのテリーヌ

●鶏胸肉のゴマ風味マリネと鴨のスモーク

●イタリアンソーセージと生ハム

●季節のサラダ

●サンドイッチ盛り合わせ

●魚介類のスープ仕立てサフラン風味

●舌平目のムニエルレモン風味

●鴨腿肉の煮込みポルト酒風味

●牛ロース肉のグリル温野菜添え

ポアブラードソース

●トマトとナスのクリームパスタ

●本日のピザ

●カニピラフ

●季節のフルーツとデザート盛り合わせ

●サーモン、エビ、イカのメキシカンマリネ海藻添え

●カジキ鮪とタコのカルパッチョ有機野菜サラダ添え

●パテドカンパーニュとチーズのテリーヌ

コンソメゼリー添え

●小さなオードブル盛り合わせ

●サンドイッチ盛り合わせ

●季節のサラダ

●鯛のポワレカルディナールソース

●スズキと帆立貝のグリル香草風味バターソース

●鴨胸肉と鶏胸肉のローストクスクス添え

ポルト酒のソース

●牛ロース肉のソテー温野菜添え

グリーンペッパーソース

●スパゲティーペスカトーレ

●本日のピザ

●パエリア

●季節のフルーツとデザート盛り合わせ

●海老とほうれん草のテリーヌ

季節野菜のマリネ添え

●ボンゴレロッソ大葉風味

●サーモンのポワレ 和風バターソース

●ポークのロースト温野菜添え

グリーンペッパーソース

●チキンピラフ

●本日のデザート

●マグロのたたき風とミニ帆立のマリネ

有機野菜サラダ添え

●鶏胸肉のグレープフルーツ風味と生ハム

ドライフルーツ添え

●本日のポタージュスープ

●スズキのポワレ 赤ワイン風味バターソース

●牛ロース肉のグリル温野菜添えマデラソース

●シーフードピラフ

●本日のデザート

●穴子のテリーヌ 季節野菜のマリネ添え

●冷製 鴨胸肉のロースト、マッシュルーム、

クレソンのサラダ仕立て

●本日のポタージュスープ

●鯛と帆立貝のグリルフライレギューム添え

サフランソース

●牛ロース肉のソテー温野菜添え 赤ワインソース

●小海老のピラフ

●本日のデザート
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